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Generation 7000: Miele startet
komplett neues Einbaugerate-Programm

» Mit Leichtigkeit und Eleganz zur kulinarischen Exzellenz
» Intelligente Assistenten unterstiitzen den Kochprozess

» Grolte Produkteinfihrung in der Geschichte des Unternehmens

Gutersloh, 5. Februar 2019. — Mit der Generation 7000 erneuert Miele das gesamte
Produktprogramm seiner Kiicheneinbaugerate, von den Backdfen und Kochfeldern
Uber die Dampfgarer und Kaffeevollautomaten bis zu den Geschirrspulern. Optisch
bietet die Generation 7000 mit vier neuen Designlinien Inspiration flr nahezu jeden
Einrichtungsstil. Ein weiteres Plus ist die selbstverstandliche Leichtigkeit, mit der die
neuen Miele-Gerate den Benutzer zu kulinarisch exzellenten Ergebnissen flihren. Dazu
haben sie clevere Assistenten an Bord, etwa eine Kamera im Backofen oder einen
Helfer, der aufpasst, dass der Braten nicht zu trocken gerét. Einige Gerate ahnen
sogar, was der Nutzer als nachstes tun mochte. Mit der Generation 7000 bringt Miele
weltweit annéhernd 3.000 Modellvarianten neu auf den Markt. Der Startschuss fallt im
Mai 2019.

Welcher Kiichenstil passt am besten zu mir? Antworten darauf geben die Designlinien
PureLine, VitroLine, ArtLine und ContourLine: PureLine bietet eine moderne Anmutung mit
massivem Griff, einer zurtckhaltenden Edelstahlapplikation und einer Glasfront in
Obsidianschwarz. VitroLine unterstreicht seinen dezent-integrativen Stil durch einen Griff in
Geréatefarbe, und ArtLine verzichtet im Sinne maximaler Reduktion vollstandig auf den
klassischen Turgriff. Die Linien VitroLine und ArtLine mit ihren reduzierten Vollglasfronten
sind in Graphitgrau, Brillantweil3 oder Obsidianschwarz erhaltlich. Im Gegensatz dazu steht
ContourLine mit ihrem markanten Edelstahlrahmen: Hier liegt der Fokus auf der
Inszenierung des Gerats und seiner Technik.

FlieBRende Ablaufe lassen mehr Raum fur Kreativitat

Ist die Stilfrage geklart, sind die Geréte innerhalb einer Designlinie nahezu beliebig
kombinierbar. Denn die Geratekombinationen wirken wie aus einem Guss. Das gilt auch fur
die Handhabung: ,Die Gerate der Generation 7000 fihren unsere Kunden durch den
Kochprozess, Bedienschritte sind intuitiv, die Ablaufe daher flieRend®, so Miele-Designchef
Andreas Enslin, ,diese neue Leichtigkeit |Asst mehr Freiraum fir Kreativitat.“ Wichtige

Frei zur Belege erbeten an  Postanschrift Telefon www.miele.de
redaktionellen Miele & Cie. KG Postfach 05241 89-1953 presse@miele.de
Verwendung Presse- und 33325 Gutersloh Telefax

Offentlichkeitsarbeit 05241 89-1950

-1-



Funktionstasten und Displays sind produkttbergreifend an gleicher Stelle auf der Blende
angeordnet und die Bedienablaufe der Gerate aufeinander abgestimmt. Anders ausgedrtickt:
Wer sich mit dem Backofen beschaftigt hat, bedient mit derselben Selbstverstandlichkeit zum
Beispiel den Combi-Dampfgarer oder den Kaffeevollautomaten.

Die intuitive Handhabung unterstitzt Miele mit dem produktiibergreifenden Feature
MotionReact: Wenn gewiinscht, ahnen die Miele-Gerate den nachsten Bedienschritt voraus
und schalten bei Annaherung automatisch in den Betriebsmodus, aktivieren die
Garraumbeleuchtung oder stellen den Signalton am Ende eines Programms ab.

»,HeiR* begehrt: Weltneuheit TasteControl verhindert das Ubergaren

Wenn es heilt zugeht, kommt die Weltneuheit ,TasteControl“ ins Spiel. Bei Backdfen
verhindert diese Funktion das Ubergaren von Speisen, indem das Gerat am Ende eines
Programms den Garraum schnell herunterkiihlt. Garprozesse werden so exakt zum
gewunschten Zeitpunkt beendet, ein unkontrolliertes Weitergaren bei hoher Restwarme, was
oft zum Austrocknen fuhrt, wird zuverlassig vermieden.

Das ,,Auge“ im Backofen: Vernetzung bringt Bilder auf das Smartphone

Auf dem Weg zum bestmdglichen Ergebnis unterstitzt den Nutzer eine Kamera im Backofen
— und zwar erstmals auch bei selbstreinigenden Pyrolysemodellen, in denen die Kamera
sehr hohen Temperaturen ausgesetzt ist. Die vor Hitze geschiitzt eingebaute Kamera
Ubertragt Bilder in HD-Qualitat auf Tablet oder Smartphone. Von dort aus lassen sich auch
Temperatur und Garzeit bequem nachregein.

Voraussetzung fur die Kamera-Nutzung ist eine Verbindung mit dem Internet.
Produktibergreifend haben die meisten Gerate der Generation 7000 bereits ein WiFi-Modul
an Bord, das Uber die Anbindung an die Miele@mobile App eine Reihe zuséatzlicher, neuer
Komfortfunktionen ermdglicht. Die neuen Geschirrspuler der Generation 7000 mit AutoDos
und PowerDisk etwa verrichten ihre Tatigkeit selbststandig, wenn Startzeiten programmiert
sind. Selbstverstandlich kann ein vernetztes Gerét per Tablet oder Smartphone auch
gestartet oder gestoppt werden. Neu ist auch die Funktion RemoteService, mit der sich
Softwareupdates einfach per Datenlbertragung auf dem Gerét installieren lassen. Bisher
war dazu der Besuch eines Servicetechnikers erforderlich. Interessant ist das beispielsweise
fur neue Anwendungen oder Services, die erst noch auf den Markt kommen.

Der Wechsel zur Generation 7000 umfasst alle Herde/Backofen und Kochfelder von Miele.
Hinzu kommen samtliche Geschirrspuler, Dampfgarer, Mikrowellen, Kombinationsgerate, die
Kaffeevollautomaten, Warmeschubladen sowie eine Vakuumierschublade. ,Mit weltweit



annahernd 3.000 Modellvarianten aus 15 Produktgruppen und zehn beteiligten Miele-
Werken ist dies die groRte Produkteinfiihrung in der Geschichte des Unternehmens®, sagt
Gernot Trettenbrein, Leiter des Geschaftsbereichs Hausgerate der Miele Gruppe. ,Die
Generation 7000 Uberzeugt mit faszinierenden Innovationen, die das Kochen leichter,
komfortabler und sicherer machen — und die es so nur bei Miele gibt.“ Zudem passten sich
die Gerate nahezu perfekt in jedes Kiichenumfeld ein. Trettenbrein: ,Wir sind daher sehr
zuversichtlich, dass die Generation 7000 die weltweite Marktposition von Miele bei den
Premium-Einbaugeraten weiter starken wird.“
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Uber das Unternehmen: Miele ist der weltweit filhrende Anbieter von Premium-Hausgeraten fiir die
Produktbereiche Kochen, Backen, Dampfgaren, Kuihlen/Gefrieren, Kaffeezubereitung, Geschirrspilen, Wasche-
sowie Bodenpflege. Hinzu kommen Geschirrspiler, Waschmaschinen und Waschetrockner fiir den gewerblichen
Einsatz sowie Reinigungs-, Desinfektions- und Sterilisationsgeréte fur medizinische Einrichtungen und
Laboratorien (Geschaftsbereich Professional). Das 1899 gegriindete Unternehmen unterhalt acht
Produktionsstandorte in Deutschland sowie je ein Werk in Osterreich, Tschechien, China und Ruménien. Hinzu
kommen die zwei Werke der italienischen Medizintechnik-Tochter Steelco Group. Der Umsatz betrug im
Geschéftsjahr 2017/18 rund 4,1 Milliarden Euro, wovon 70 Prozent auf3erhalb Deutschlands erzielt wurden. In
fast 100 Landern ist Miele mit eigenen Vertriebsgesellschaften oder tber Importeure vertreten. Weltweit
beschaftigt der in vierter Generation familiengefiihrte Konzern etwa 20.100 Mitarbeiter und Mitarbeiterinnen,
11.200 davon in Deutschland. Der Hauptsitz des Unternehmens ist Gutersloh in Westfalen.

Zu diesem Text gibt es vier Fotos

Foto 1: Wer seine Kiiche komplett ohne Gerategriffe ausstatten
mdchte, findet bei Miele die Designlinie ArtLine, plus einen grifflosen
Geschirrspuler (Knock2open) dazu. Die Farbe der gezeigten Gerate
ist Graphitgrau. (Foto: Miele)
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Foto 2: Merkmal der Miele-Einbaugerate im PureLine-Design sind die
obsidianschwarzen Glasfronten mit Metallgriff und Edelstahl-Zierleiste.
Der Backofen (H 7860 BP, Mitte) verfuigt mit der Weltneuheit

- TasteControl Gber ein Assistenzsystem, das ein Ubergaren von

Speisen verhindert. Au3erdem hat das Gerat eine Kamera im
Garraum. Links ist ein Kaffeevollautomat mit untergebauter
Warmeschublade zu sehen, rechts ein Combi-Dampfgarer mit
Vakuumierschublade. (Foto: Miele)

Foto 3: Als hatte der Backofen geahnt, was als ndchstes kommt: Bei
Annaherung schaltet das Gerat die Garraumbeleuchtung ein oder
beendet den Signalton am Ende eine Garvorgangs. Auf welche
Szenarien das Gerat reagiert, legt der Nutzer selber fest. Diese

@ -MotionReact“ genannte Anwendung gibt es auch bei anderen

Einbaugeraten von Miele. Das Foto zeigt einen Backofen im
ContourLine-Design. (Foto: Miele)

Foto 4: Miele-Backodfen im VitroLine-Design: Der Gerategriff ist in der
Farbe der Glasfront gehalten, hier Brillantweil3. (Foto: Miele)

Download Text und Fotos: www.miele-presse.de

Folgen Sie uns:

www.twitter.com/Miele Presse

I’i www.facebook.com/Miele.DE

@Www.instaqram.com/miele com

ﬁﬂ www.linkedin.com/company/miele



http://www.miele-presse.de/
http://www.facebook.com/Miele
http://www.instagram.com/miele_com
http://www.linkedin.com/company/miele

